
Gluten
free

pasta +4 PA S TA

Freddy’s
tiramisu 

13

House-made Gnocchi

Cannoli
Siciliani

4 each

Danny Zuko

Stracciabella

lambs off chapel

The Brother’s Martelli

Rucola salad (V)
Pear, walnuts, 

parmigiano, balsamic
12

Medley tomato  (V)

Red peppers, basil, evoo
W/ bufala 21

W/ burrata 26
(aDD HouSE BREaD +3)

Carletta Pancetta
San marzano, fior di latte, nonno’s 

pancetta, parmigiano, chilli
28

The Roman
Mortadella, provolone, fior di latte, 

roast cherry tomato, basil
27

What’s the story
Salvatore?

San marzano, prosciutto, 
mascarpone, rucola, parmigiano

30

Spud reGis
Fior di latte, mushroom, 

potato, parmigiano, 
rosemary, black pepper

26

Wagyu beef ragu, parmigiano
32

the framptonelli
San marzano, fior di latte,

artichoke, 
nonno’s pancetta, 
olives, mushroom

30
 

Paul BuonGiorno
Finocchio sausage,

fior di latte, rapini, garlic, 
chilli, parmigiano

28

Pappardelle
Lamb ragu in bianco, 

parmiGiano
34

San marzano, ‘nduja, 
stracciatella, rucola, chilli

27

San marzano, sopressa
salami, fior di latte, red 

peppers, gorgonzola, basil
28

Joe’s Frontyard
San marzano, fior di latte, 

zucchini, eggplant, red 
peppers, olives, basil

27

San Marzano, lamb shoulder, 
red peppers, hot honey

 30

Tiger prawns, nonno’s pancetta, 
fior di latte, rucola, chilli

30 

ALLORA

garden
RaDiccHio salaD 

Baby cos, cherry tomato, 
white balsamic

12

DESSERT

PIZZA
MarGi

San marzano, bufala 
mozzarella, basil, parmigiano

25

San marzano, anchovies,
olives, capers, oregano

23

Pina la reGina

Luca il Duca
San marzano, nonno’s pancetta, 

fior di latte, mushroom
28

29 

Kamut spaGhetti
Zucchini, prawns, 

bottarGa, chilli
32

mussels & clams

fried mozzarella, Mortadella,
basil, sugo al pomodoro

 3pc / 15

Garlic, chilli, vino bianco,
tomato, house bread 

26

calamaRi fRiTTi 
Rucola, house citrus aioli

23

nonno’s Plate
Daily antipasti, house focaccia

23/42
(Gf optional)

parmigiano, gorgonzola cream
3pc / 15

mozzarella in carrozza

Freddy’s crocchette 

FREDDY'S spuds
twice cooked potatoes 

W/ rosemary salt & AIoLI
12

Prosciutto & Burrata
rucola, evoo

22
add focaccia 10

(Gf optional)

nonna’s olives $7

maccheroni alla norma
Eggplant, pomodoro, pecorino

gluten free base +4
vegan cheese +3
hot honey +3

(V)

(V)

(V)

(V)

(gf)

(V)

GnoccHI QUATTRo 
FoRMAGGI

PEcoRINo, GoRGonZoLA,
PARMIGIAno, MaScARPonE

 30

(V)

(V)
Ricotta & mushroom, 

burnt butter, sage
34

Ravioli

sunday surcharge of 10%. public holiday surcharge of 15%. applicable credit card fees apply.




