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AMGRA  PliEA

MARGI (V)

SAN MARZANO, BUFALA
MOZZARELLA, BASIL, PARMIGIANO
26

PINA LA REGINA
SAN MARZANO, ANCHOVIES,

FREDDY’S CROCCHETTE

PARMIGIANO, GORGONZOLA CREAM
3PC/ 15

MOZZARELLA IN CARROZZA

FRIED MOZZARELLA, MORTADELLA,
BASIL, SUGO AL POMODORO

@ 3PC/ 15 4 OLIVES, CAPERS, OREGANO
24

MUSSELS & CLAMS

GARLIC, CHILLI, VINO BIANCO,
TOMATO, HOUSE BREAD POTATO, PARMIGIANO,
26 ROSEMARY
26

Q) WHAT'S THE STORY
SALVATORE?

SAN MARZANO, PROSCIUTTO,
MASCARPONE, RUCOLA, PARMIGIANO
PROSCIUTTO & BURRATA O 30

RUCOLA, EVOO
o THE ROMAN

ADD FOCACCIA 10 MORTADELLA, PROVOLONE, FIOR DI LATTE,
(GF OPTIONAL) ROAST CHERRY TOMATO, BASIL
28

SPUD REGIS(V)

CALAMARI FRITT] (GE)

RUCOLA, HOUSE CITRUS AlOLI
24

NONNO’S PLATE
DAILY ANTIPASTI, HOUSE FOCACCIA
25/44
(GF OPTIONAL)

FREDDY'S SPUDS

CARLETTA PANCETTA
SAN MARZANO, FIOR DI LATTE, NONNO'S
TWICE COOKED POTATOES

PANCETTA, PARMIGIANO, CHILLI
W/ ROSEMARY SALT & AIOLI

GARDEN “=

RADICCHIO SALAD (V)

BABY C0S, CHERRY TOMATO, v
WHITE BALSAMIC MEDLEY TOMATO(V)

14 RED PEPPERS, BASIL, EVOO
W/ BUFALA 22
W/ BURRATA 26
(ADD HOUSE BREAD +3)

LUCA IL DUCA

FIOR DI LATT2E,8 MUSHROOM

PASTA +4

EGGPLANT, POMODORO, PECORINO
30

KAMUT SPAGHETTI

ZUCCHINI, PRAWNS,
BOTTARGA, CHILLI
34

RUCOLA SALAD (V)
PEAR, WALNUTS,

Pl\RMlGlAN]?1 BALSAMIC HOUSE-MADE GNOCCHI

DESSERT

WAGYU BEEF RAGU, PARMIGIANO

.S

FREDDY’S
TIRAMISU

FIOR DI LATTE, MUSHROOM,

SAN MARZANO, NONNO’S PANCETTA,

PASI

MACCHERONI ALLA NORMA (v)

THE FRAMPTONELLI

SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,
ARTICHOKE,
NONNO’S PANCETTA,
OLIVES, MUSHROOM
30

PAUL BUONGIORNO

FINOCCHIO SAUSAGE,
FIOR DI LATTE, RAPINI, GARLIC,
CHILLI, PARMIGIANO
28

VAI VAI VAIllll

SAN MARZANO, ‘NDUJA,
STRACCIATELLA, SOPRESSA,
HOT HONEY
28

DANNY ZUKO

SAN MARZANO, SOPRESSA
SALAMI, FIOR DI LATTE, RED
PEPPERS, GORGONZOLA, BASIL
29

JOE’S FRONTYARD (V)

SAN MARZANO, FIOR DI LATTE,
ZUCCHINI, EGGPLANT, RED
PEPPERS, OLIVES, BASIL
28

LAMBS OFF CHAPEL

SAN MARZANO, LAMB SHOULDER,
RED PEPPERS, HOT HONEY
30

THE BROTHER’S MARTELLI

TIGER PRAWNS, NONNO’S PANCETTA,
FIOR DI LATTE, RUCOLA, CHILLI
30

GLUTEN FREE BASE +4
VEGAN CHEESE +3
HOT HONEY +3

PAPPARDELLE

LAMB RAGU IN BIANCO,
PARMIGIANO (V)
34

GNOCCHI PESTO

FINOCCHIO SAUSAGE,
PARMIGIANO
30

RAVIOLI(v)

RICOTTA & MUSHROOM,

BURNT BUTTER, SAGE
34

WEEKEND SURCHARGE OF 10%. PUBLIC HOLIDAY SURCHARGE OF 159%. APPLICABLE CREDIT CARD FEES APPLY.




